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Wie hast du das Weinjahr erlebt?
Das Weinjahr war von extremen Witterungsschwan-
kungen geprägt: zeitiger Austrieb, früher Vegeta-
tionsstart, dann brachte eine Kältewelle Anfang Mai 
Stress für die Reben. Ab Juli folgte eine Hitzewelle 
mit stark wechselnden Warm-kalt-Phasen bis in den 
Herbst. Extreme Tag-Nacht-Temperaturen ermög-
lichten eine homogene Reife. Dadurch konnten die Trau-
ben hohe Mostgewichte erreichen, ohne an Säurestruktur 
zu verlieren. Das Ergebnis sind aromatisch vielschichtige, 
fruchtbetonte Weine mit animierender Frische.

Welcher Deiner Weine war heuer dein persönlicher
Höhepunkt?
Für uns ist es wichtig, dass die gesamte Kollektion qua-
litativ geschlossen wirkt – vom Einstiegswein bis zur 
Spitzenlage. Jeder Wein muss seine Herkunft und Stilistik 
präzise widerspiegeln, daher gibt es für uns keinen einzel-
nen „Höhepunkt“, sondern ein harmonisches Gesamtbild.

Was bedeutet Erfolg für dich?
Wenn Menschen ein Glas Artner-Wein genießen und 
merken, dass Handwerk, Herkunft und Leidenschaft im 
Glas spürbar werden.

Mein erfolgreichster Wein?
Der massive a [weiß]. Ein Wein, den viele als eine Art 
österreichischen Meursault bezeichnen: kraftvoll, extrakt-
reich, lange auf der Feinhefe ausgebaut, mit burgundi-
scher Stilistik und dennoch regionaler Authentizität.

Was fasziniert dich am Weinmachen immer wieder 
aufs Neue?
Der Weinbau lebt davon, dass kein Jahr dem anderen 
gleicht. Jede Vegetationsperiode stellt neue Anforderungen 

an Laubarbeit, Ertragsregulierung und Lesezeitpunkt. Und 
immer dann, wenn man glaubt, schon alles erlebt zu haben, 
überrascht die Natur mit neuen Bedingungen. Das macht 
dieses Handwerk so einzigartig.

Wenn du auf das letzte Jahr zurückblickst, was hat 
sich verändert?
Der Konsum verändert sich spürbar und die Nachfrage 
folgt nicht immer nachvollziehbaren Mustern. Wandelnde 
Trinkgewohnheiten stellen uns vor neue Herausforderun-
gen.

Was wünschst du dir?
Ich wünsche mir mehr Verständnis dafür, dass Wein ein 
Kulturgut und ein Naturprodukt ist – geprägt von Klima, 
Boden, Handwerk und Jahrgang. Ein Produkt, das Zeit 
braucht und Wertschätzung verdient.

Welche Stationen oder Erlebnisse haben dich beson-
ders geprägt auf deinem Weg zum Wein?
Ich durfte schon sehr früh Verantwortung übernehmen. 
Sowohl im Weingarten als auch im Keller. Prägend war 
auch der Austausch mit Winzerkollegen im In- und Aus-
land. Jeder Betrieb, den wir besucht haben, hat Spuren 
hinterlassen – positive wie negative. Aus all diesen Ein-
drücken baut man letztlich seine eigene Handschrift auf. 

AUF EIN GLAS MIT ... 
Peter Artner vom Weingut Artner

In Carnuntum, wo pannonische Wärme auf kühle Donauwinde trifft, verbindet Kellermeister Peter Artner Tradition und 
Leidenschaft. Seit 1650 entstehen im Familienweingut charakterstarke Rot- und Weißweine – seit 2021 in Bioqualität. Viel-
schichtig, nachhaltig und geprägt vom Terroir tragen die Weine seine unverkennbare Handschrift.

Wein ist ein Produkt, 
das Zeit braucht und Wert-
schätzung verdient.””

Peter Artner

Interview: Oliver Nagel



massive a. [rot] 2020/2021
Cuvée | 14 % vol

Dunkles Rubingranat mit violetten 
Reflexen. Zart nach Gewürznelken, 
Edelholz und reifen schwarzen Kir-
schen, Cassis, Brombeeren & Oran-
genzesten. Saftig, komplex, elegant 
mit feinen Tanninen und langem, 
salzigem Nachhall. Bereits antrink-
bar, sicheres Reifepotenzial.

Passt zu reifem Hartkäse ebenso wie 
zu Rinderbraten.

Rubin Carnuntum 2022
Zweigelt | 13,5 % vol

Eine Selektion der besten Zweigelt-
Trauben, funkelndes Rubinrot mit 
Purpur Reflexen, Brombeere und in-
tensive Weichselaromatik, feinwür-
zig, animierende Säure mit kräftigem 
Abgang.

Passt hervorragend zur italienischen 
Küche oder zu Wild.

Amarok 2022
Cuvée | 14 % vol

Dunkles Rubingranat, schwarzer 
Kern, violette Reflexe, zarte Rand-
aufhellung. Etwas nach roter Bee-
renfrucht, feine tabakige Nuancen 
unterlegt mit einem Hauch von 
Cassis. Saftig, elegant, finessenrei-
che Struktur, trinkanimierender Stil, 
zarte Kirschnoten im Abgang, bleibt 
lang haften.

Perfekter Begleiter zur Weihnachts-
gans.

massive a. [weiß] 2023
Chardonnay | 14,5 % vol

Intensive, würzige Nase nach gelben 
Früchten, Quitte und Honigmelone, 
mit mineralischen und Röstaromen. 
Elegant, kraftvoll, dicht strukturiert, 
mit schier endlosem Abgang.

Ideal zu Steak & Co.

Spazierer 2024
Gemischter Satz | 12,5 % vol

Die Trauben für diesen fruchtigen 
gemischten Satz aus klassisch car-
nuntiner Rebsorten werden in ei-
nem Durchgang geerntet. Der „Spa-
zierer“ besticht durch erfrischende 
grüne Äpfel und Limetten, etwas 
Zitronenverbene, ein Hauch Holun-
der und Muskat.

Eine gute Wahl zu Raclette.

Chardonnay Klassik 2024
Chardonnay | 13,5 % vol

Reifes Fruchtspektrum von Grape-
fruit bis Ananas, herzhafte Frische 
am Gaumen‚ fein eingebundene 
Säure mit fruchtigem Nachhall. 
Animierende Säure mit sehr gutem 
Trinkfluss.

Passt zu asiatischen Speisen.
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AUTHENTISCHE WEINE 
MIT CHARAKTER

GETRÄNKEWELT BRUNN AM GEBIRGE 
Wiener Straße 131-133; 2345 Brunn am Gebirge 
Mo–Fr: 9.00–18.00 & Sa: 10.00–16.00

GETRÄNKEWELT HIETZING 
Speisinger Straße 31; 1130 Wien 
Mo–Fr: 9.00–18.00 & Sa: 8.00–12.30

GETRÄNKEWELT KLOSTERNEUBURG 
Inkustraße 22; 3400 Klosterneuburg 
Mo–Fr: 9.00–18.00 & Sa: 9.00–12.30
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Weingut Artner
Das Weingut Artner in Höflein ist tief verwurzelt im 
Weinbaugebiet Carnuntum. In dieser traditionsreichen 
Region mit ihren kräftigen Löss- und kargen Kalkbö-
den trifft das kontinental-pannonische Klima auf den 
kühlenden Einfluss der Donau – eine ideale Basis für 
authentische Weine mit Charakter.

NATURNAHE WEINBAUPHILOSOPHIE
Die Geschichte des Familienweinguts reicht bis ins Jahr 
1650 zurück. Heute bewirtschaftet das Weingut Artner 
rund ccon45 Hektar und setzt auf nachhaltige, scho-
nende Arbeitsweisen. Seit 2021 ist der Betrieb bio-zer-
tifiziert. Seit 2018 zählt Artner zudem zu den Österrei-
chischen Traditionsweingütern (ÖTW) – ein Zeichen für 
seinen hohen Qualitätsanspruch.

REBSORTEN & WEINSTIL
In den Artner-Weingärten gedeihen klassische Reb-
sorten wie Zweigelt und Blaufränkisch sowie elegante 
Weißweine wie Grüner Veltliner, Chardonnay oder Gel-
ber Muskateller. Aus ihnen entstehen Weine, die die 
Handschrift der Region und der Familie Artner tragen.

Weingut Artner

Weinbaugebiet Carnuntum


